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Ogłoszenie nr 62442-2010 z dnia 2010-03-08 r. Ogłoszenie o zamówieniu - Bielice
Przedmiotem zamówienia jest całoroczny codzienny ( bez sobót, świąt i niedziel ) zakup 25 zestawów obiadowych dla dzieci w wieku przedszkolnym w ramach Zielonego Przedszkola. Dostawa cateringowa obejmuje wyprodukowanie i dostarczanie...
Termin składania ofert: 2010-03-16 

Numer ogłoszenia: 65826 - 2010; data zamieszczenia: 10.03.2010

OGŁOSZENIE O ZMIANIE OGŁOSZENIA

Ogłoszenie dotyczy: Ogłoszenia o zamówieniu.

Informacje o zmienianym ogłoszeniu: 62442 - 2010 data 08.03.2010 r.

SEKCJA I: ZAMAWIAJĄCY

Urząd Gminy w Bielicach, ul. Niepokalanej 34, 74-202 Bielice, woj. zachodniopomorskie, tel. 091 5644235, fax. 091 5644173.

SEKCJA II: ZMIANY W OGŁOSZENIU

II.1) Tekst, który należy zmienić:

· Miejsce, w którym znajduje się zmieniany tekst: II.1.3). 

· W ogłoszeniu jest: Przedmiotem zamówienia jest całoroczny codzienny ( bez sobót, świąt i niedziel ) zakup 25 zestawów obiadowych dla dzieci w wieku przedszkolnym w ramach Zielonego Przedszkola. Dostawa cateringowa obejmuje wyprodukowanie i dostarczanie obiadów w termosach do Zespołu Szkół Publicznych w Bielicach - Punkt Przedszkolny. Posiłek obiadowy powinien składać się z dwóch dań tj. zupy i drugiego dania. Obiady należy dostarczać do Punktu Wydawania Posiłków w ZSP w Bielicach. Posiłki muszą być ciepłe i nie mogą być ponownie podgrzewane. Posiłki będą wydawane przez osobę zatrudnioną przez Gminę. Termosy do przewozu i wydawania posiłków dostarczy Gmina. Wykonawca będzie odpowiedzialny za ich mycie i utrzymanie i przechowywanie w należytej czystości z zachowaniem wymaganych warunków higieny i sanitarnych. Środek transportu posiłków musi być odpowiednio przygotowany i gwarantujący należytą czystość i higienę. 1. Wymagania żywienia dzieci. W okresie przedszkolnym zalecana jest dość wysoka norma na składniki budulcowe (białko, wapń, żelazo), a także na inne składniki pokarmowe. Dlatego też podczas przygotowywania posiłków zwrócić uwagę na uwzględnienie odpowiedniej ilości chudego mięsa oraz łatwiej strawnych warzyw i owoców. W każdym posiłku powinien występować produkt białkowy (produkty białkowe pochodzenia zwierzęcego powinny być łączone z produktami zawierającymi białko roślinne). Bardzo ważne jest, aby planować odpowiednie ilości warzyw i owoców. Dzieciom w wieku przedszkolnym nie należy podawać tłustych, smażonych, ciężko strawnych potraw. Obiad - jest to posiłek główny w ciągu dnia dlatego powinien stanowić największą część energetyczną w całodziennym zapotrzebowaniu kalorycznym i dostarczać organizmowi wszystkich składników odżywczych. Obiad powinien uwzględniać pełnowartościowy produkt białkowy (mięso, jaja, ryby, podroby lub sery) z wyjątkiem trudniej strawnych pokarmów smażonych, zbyt tłustych i nasączonych tłuszczem. W każdym obiedzie powinny znajdować się warzywa i owoce. 2. Realizacja zamówienia w poszczególnych latach : 1. 2010r ( od 07.04.2010r ) - łącznie 163 dni x 25 dzieci = 4.075 posiłków, 2. 2011r - łącznie 219 dni x 25 dzieci = 5.475 posiłków, 3. 2012r ( do 31.07.20102r ) - łącznie 126 dni x 25 dzieci = 3.150 posiłków. 3. Wymagania związane z realizacją żywienia. 1. Wykonawca będzie realizował żywienie dzieci zgodnie z normami Instytutu Żywności i Żywienia w Warszawie stosownie do potrzeb. 2. Wykonawca będzie opracowywał jadłospisy 1 x na dekadę. Jadłospisy muszą być zaakceptowane przez osobę wyznaczoną przez Zamawiającego na 3 dni przed dekadą. 3. Wykonawca będzie odpowiedzialny za jakość i urozmaicenie posiłków... 

· W ogłoszeniu powinno być: Przedmiotem zamówienia jest całoroczny codzienny ( bez sobót, świąt i niedziel ) zakup 25 zestawów obiadowych dla dzieci w wieku przedszkolnym w ramach Zielonego Przedszkola. Dostawa cateringowa obejmuje wyprodukowanie i dostarczanie obiadów w termosach do Zespołu Szkół Publicznych w Bielicach - Punkt Przedszkolny. Posiłek obiadowy powinien składać się z dwóch dań tj. zupy i drugiego dania. Obiady należy dostarczać do Punktu Wydawania Posiłków w ZSP w Bielicach. Posiłki muszą być ciepłe i nie mogą być ponownie podgrzewane. Posiłki będą wydawane przez osobę zatrudnioną przez Gminę. Termosy do przewozu i wydawania posiłków zabezpieczy wykonawca. Wykonawca będzie odpowiedzialny za mycie i utrzymanie oraz przechowywanie termosów w należytej czystości z zachowaniem wymaganych warunków higieny i sanitarnych. Środek transportu posiłków musi być odpowiednio przygotowany i gwarantujący należytą czystość i higienę. 1. Wymagania żywienia dzieci. W okresie przedszkolnym zalecana jest dość wysoka norma na składniki budulcowe (białko, wapń, żelazo), a także na inne składniki pokarmowe. Dlatego też podczas przygotowywania posiłków zwrócić uwagę na uwzględnienie odpowiedniej ilości chudego mięsa oraz łatwiej strawnych warzyw i owoców. W każdym posiłku powinien występować produkt białkowy (produkty białkowe pochodzenia zwierzęcego powinny być łączone z produktami zawierającymi białko roślinne). Bardzo ważne jest, aby planować odpowiednie ilości warzyw i owoców. Dzieciom w wieku przedszkolnym nie należy podawać tłustych, smażonych, ciężko strawnych potraw. Obiad - jest to posiłek główny w ciągu dnia dlatego powinien stanowić największą część energetyczną w całodziennym zapotrzebowaniu kalorycznym i dostarczać organizmowi wszystkich składników odżywczych. Obiad powinien uwzględniać pełnowartościowy produkt białkowy (mięso, jaja, ryby, podroby lub sery) z wyjątkiem trudniej strawnych pokarmów smażonych, zbyt tłustych i nasączonych tłuszczem. W każdym obiedzie powinny znajdować się warzywa i owoce. 2. Realizacja zamówienia w poszczególnych latach : 1. 2010r ( od 07.04.2010r ) - łącznie 163 dni x 25 dzieci = 4.075 posiłków, 2. 2011r - łącznie 219 dni x 25 dzieci = 5.475 posiłków, 3. 2012r ( do 31.07.20102r ) - łącznie 126 dni x 25 dzieci = 3.150 posiłków. 3. Wymagania związane z realizacją żywienia. 1. Wykonawca będzie realizował żywienie dzieci zgodnie z normami Instytutu Żywności i Żywienia w Warszawie stosownie do potrzeb. 2. Wykonawca będzie opracowywał jadłospisy 1 x na dekadę. Jadłospisy muszą być zaakceptowane przez osobę wyznaczoną przez Zamawiającego na 3 dni przed dekadą. 3. Wykonawca będzie odpowiedzialny za jakość i urozmaicenie posiłków... 

